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Pâtisserie de Fêtes

RENNES  ·  SAINT-MALO  ·  CESSON-SÉVIGNÉ



4 PARTS : 24,90 €    6 PARTS : 36 €    8 PARTS : 47 €

HÉLÉNA
Sablé pressé, mousse façon nougat, 
insert abricot du Roussillon poché, biscuit 
amande

OCÉANE
Biscuit Madeleine, mousse passion, insert 

confit de fruits rouges, sablé pressé,
décor sésame noir

MACARON VANILLE 
FRAMBOISE

Biscuit macaron, mousseline légère 
à la vanille, framboises

HANOÏ
Biscuit chocolat, mousse Kayambe lait 
aux notes de caramel, crémeux caramel 
beurre salé, croustillant feuillantine riz 
soufflé 

LES SPÉCIALITÉS DE LA MAISON



4 PARTS : 24,90 €    6 PARTS : 36 €    8 PARTS : 47 €

DACQUOISE
Biscuit amande, crème Praliné, 

nougatine, noisettes 
et amandes concassées

PYRAMIDE
Biscuit amande, ganache 
chocolat noir équatorial 55%

  

ÉPICÉA
Croustillant feuillantine riz soufflé, 
biscuit madeleine, confit de 
framboise de Ronce et framboises 
fraîches, mousse parfumée au jasmin

format unique
6-8 parts : 39,50 €

LES SPÉCIALITÉS DE LA MAISON



4 PARTS : 24,90 €    6 PARTS : 36 €    8 PARTS : 47 € 4-5 PARTS : 24,50 €    6-8 PARTS : 34 €  

CHOCOLAT Biscuit amande punché sirop de cacao, 
crème au beurre chocolat Arcango 85%

PRALINÉ Biscuit amande punché sirop de vanille, crème au 
beurre au praliné amande et noisette

VANILLE Biscuit amande punché sirop de vanille, crème au 
beurre vanille de Madagascar

CAFÉ Biscuit amande punché café, crème au beurre café

Le coup de coeur 
    DE LA MAISON

MANILLE
Mélange subtil de 

chocolat et de 
l'acidité du fruit

Crémeux vanille

Gelée Kalamansi

Crémeux infusé grué au cacao

Sablé pressé chocolat

Mousse chocolat 
équatorial 55%

LES BÛCHES TRADITIONNELLES

NOUVEAU



4-5 PARTS : 28 €    6-8 PARTS : 38 €  

FINISTÉRIENNE
Biscuit amande, pommes façon Tatin, 
glace vanille et crème glacée caramel 

au beurre salé 

CITRUS
Sablé streusel, 

sorbet plein fruit citron key lime, 
crémeux clémentine de Corse

CASSIOPÉE
Glace vanille de Madagascar, 
glace chocolat Guanaja 70%,

meringue suisse

TOUTE L’ÉQUIPE DE LA MAISON BOUVIER VOUS SOUHAITE
D'EXCELLENTES FÊTES DE FIN D'ANNÉE ! 

NOUS VOUS REMERCIONS POUR VOTRE CONFIANCE.

VACHERIN
(uniquement 6-8 personnes) 
Glace vanille et framboise, 
meringue suisse, chantilly

BÛCHES & ENTREMETS GLACÉS MAISON

NOUVEAU



LES INDIVIDUELS

LES BÛCHES
Biscuit amande et crème 

au beurre, 4 parfums au choix

LE MACOUBA
Biscuit amande et coco, crémeux passion, 
crémeux mangue, mousse chocolat blanc 

LE PETIT RENNE
Croustillant feuillantine riz soufflé, biscuit 
façon Brownie, crémeux tonka et mousse 
chocolat au lait 

LE RENNE : 5,80 € 

LE SAPIN : 5,80 € 

LE SAPIN : 5,80 € 

LA BÛCHE : 5,10 € 

LE 3 CHOCOLATS
Biscuit chocolat, croustillant feuillantine, 
mousse chocolat noir, lait et blanc

chocolat,
vanille,
praliné,

café



CRÉATIONS ORIGINALES

LE DESSERT DU

Réveillon 
de Noël

LE DESSERT DU 

Réveillon du 
Nouvel An

MINUIT CINQ 
Croustillant feuillantine riz 
soufflé, biscuit façon Brownie, 
crémeux tonka et mousse 
chocolat au lait 

MILORD 
Sablé feuillantine,  

biscuit chocolat, crémeux 
vanille, mousse chocolat noir 

El Jardin 75%

Sur commande uniquement

FORMAT UNIQUE 6-8 PARTS : 42,50 €



NOUVEL AN

CHOCOLAT, MACARONS, MARRONS GLACÉS...
UN TRÉSOR DE SAVOIR FAIRE !

il est également possible de commandernos recettes classiques 
qui seront spécifiquement décorées pour l’évènement !

Élégant et gourmand

PLATEAU DE 
MIGNARDISES

Composé de : Macouba, 
choux café/chocolat, tarte 
citron, tarte caramel, Grué, 

choux Paris-Brest

Le plateau  de
18 pièces : 26,50 € 

Pour votre réveillon,

Pour un
déssert ou
un goûter
gourmand
et varié !



RENNES  ·  SAINT-MALO  ·  CESSON-SÉVIGNÉ

CADEAUX GOURNMANDS

CHOCOLAT, MACARONS, MARRONS GLACÉS...
UN TRÉSOR DE SAVOIR FAIRE !

Chocolats MAISON BOUVIER Macarons MAISON BOUVIER

ALLERGÈNES

Nous vous proposons de composer 
vos assortiments selon vos désirs.

Lait et 
produits à
base de lait
(y compris le 
lactose)

Céréales contenant
du gluten (blé, seigle, 
orge, épautre, Kamut 
ou leurs sources 
hybrides) et produits 
à base de ces 
céréales

Fruits à coque 
(amandes, pistaches, 
noix, noisettes, noix 
de cajou, pécan, 
macadamia du Brésil 
et/ou du Queensland) 
et produits à base 
de ces fruits

Produits fabriqués dans un laboratoire utilisant gluten, œufs, lait, arachides, fruits à coques, soja, sésame, sulfites.

Œufs et 
produits à
base d’œufs

Anhydride 
et sulfites 
(gélatine)

Soja et 
produits à 
base de soja
(y compris 
lécithine de 
soja)

Graines 
de sésame
et produits 
à base de 
sésame

Des coffrets et tablettes pour 
offrir ou se faire plaisir.

PARFUMS
LES CLASSIQUES  :  Caramel au beurre salé  
•  Vanille  •  Vanille- Nougatine  •  Chocolat  
•  Café  •  Noisette • Pistache  •  Coco   

LES FRUITS  :  Framboise  •  Cassis  •  Citron  
•  Pamplemousse  •  Passion  

LES ÉPICES ET LES FLEURS  :  Rose  •  Violette  
•  Menthe-chocolat  •  Réglisse



Retrait le jour choisi dans la boutique où la commande 
a été passée (toute commande enregistrée est définitive)

Vous pouvez également commander et retirer 
vos commandes auprès de notre boutique

199 rue du Champ Guillet, 35510 CESSON-SEVIGNE

TOUTE L’ÉQUIPE DE LA MAISON BOUVIER VOUS SOUHAITE
D'EXCELLENTES FÊTES DE FIN D'ANNÉE ! 

NOUS VOUS REMERCIONS POUR VOTRE CONFIANCE.

NOËL NOUVEL AN

RETRAIT EN BOUTIQUE

PENSEZ À PASSER VOS COMMANDES !

Commandes jusqu’au
VENDREDI 20 DÉCEMBRE

Commandes jusqu’au
VENDREDI 27 DÉCEMBRE

Noël  enchanté !
RENNES  ·  SAINT-MALO  ·  CESSON-SÉVIGNÉ

maison-bouvier.fr


